'COMUNE DI ALTARE
Provincia di Savona

oCOPIA UFFICIO RAGIONERIA % PIA DETERM GENERALI - oCOPIA
AREA FINANZIARIA S

-Impeglio n.

AREA AMMINISTRATIVA AFFART GENERALI
ECONOMICO-FINANZIARIA-PERSONALE-TRIBUTI

Determinazione B Co '_Registro Determinazioni
N. 142 del 25 luglio 2016 " Generalin 247 del 25 luglio 2016
OGGETTO: : DETERMINAZIONE A CONTRARRE RELATIVO

ALI’AFFIDAMENTO MEDIANTE PROCEDURA NEGOZIATA SOTTO SOGLIA
COMUNITARIA (ART. 35 E 36 e 144 del D.LGS 50/2016 )DEL SERVIZIO DI
REFEZIONE SCOLASTICA PER IL PERIODO o1 Settembre 2016 — 31 Agosto
2018. Approvazione Bando di gara , disciplinare di gara, capitolato e D.U.V.R.IL.

CUP: H89D16000150004

CODICE CIG: ﬁﬁﬁﬁﬁ?@@ﬁ&

CODICE CPV : 55512000-2 -

IL RESPONSABILE DEL SERVIZIO

PREMESSO:

Che con provvedimento sindacale n. 159 del 14/01/2015, si & provveduto alla
nomina di Questo Responsabile di Servizio;

- Che con Deliberazione di C.C. n. 21 del 28/ 04/2016 esecutiva, & stato
' approvato il Bilancio unico 2016-2018 e suoi allegati;

- Che con Delibera di G.C 69 del 20.04.2016, esecutiva, & stato approvato il
P.E.G. — piano Esecitivo di Gestione - del Bilancio 2016- 2018 con cui sono
state affidate le risorse ai relativi Responsab111 di Servizio;

- Che allegate al Peg 2016- 2018 sono present1 le schede budget contenenti i
capitoli affidati a-questo Responsabile di servizio;

- - Che con Delibera di G.C. 95/2015, esecutiva, € stato approvato il P.E.G. —
plano Esecutivo di Gestione - del Bilancio 2015 con cui sono state affidate le
risorse ai relativi Responsabili di Servizio;
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VISTO il D. Lgs. 23/06/2011 n. 118 recante disposizioni in materia di
armonizzazione dei sistemi contabili e degli schem1 di Bilancio delle Regioni, degli
Enti Locali e loro organismi; :

TENUTQ conto del principio contablle enunciato nell’allegato 4/2 del D.L.
118/2011;

PREMESSO:

% che per il regolare svolgimento dell’attivitda amministrativa, questo Comune deve
procedere ad affidare il servizio di refezione scolastica essendo l'attuale contratto
stipulato con la Ditta Cir — Food di Genova scaduto alla data 30.06.2016;

ACCERTATA la necessitd di procedere ad indire gara per l'affidamento mediante
procedura negoziata sotto soglia comunitaria (art. 35 e 36 e 144 del D.Igs 50/2016) del
servizio di refezione scolastica per il periodo 01 Settembre 2016 - 31 Agosto 2018
prevedendosi un importo a base d’asta di € 153.900,00:=; '

VISTA la determinazione di questo Responsabile n. 121 del 6 Giugno 2016 di “approvazione
di avviso di preinformazione di cui al ‘allegato XIV parte I lettera b) del D.lgs . 50 /2016
“relativo all’affidamento del servizio di refezione scolastica per il periodo o1 Settembre 2016
— 31 Agosto 2018 prevedendosi un importo a base d’asta di € 153.900,00:=;

VISTO che nei termini stabiliti dal citato avviso sono pervenute al protocollo di questo
Comune n. 2 richieste di invito a partecipare alla gara ;

RICHIAMATA la Convenzione per la Centrale Unica di Committenza per I'acquisizione di
lavori, servizi e forniture mediante Convenzione tra i Comuni di Carcare, Altare, Cosseria,
Piana Crixia e Dego, con l'istituzione presso il Comune di Carcare — Comune capofila — di un
apposito Ufficio per la gestione della procedura di affidamento che la normativa richiede di
svolgere tramite soggetti risultanti da un processo di aggregazione sovra-Comunale;

RITENUTO di seguire la procedura negoziata sotto soglia comunitaria (art. 35 e 36 e 144
del D.lgs 50/2016) per il servizio di refezione scolastica per il periodo 01 Settembre 2016 —
31 Agosto 2018 prevedendosi un importo a base d’asta di € 153.900,00:=;

RITENUTO inoltre che tale procedura possa anche essere conveniente per
I’Amministrazione;

RITENUTO quindi di procedere ad invitare le due ditte che hanno espresso la volonta di
partecipare alla gara di cui sopra;

VISTO il Bando di gara, il Capitolato d’Appalto, il Duvri ed il disciplinare di gara;

VISTO l'art. 7 del D.1gs. 165/2001;

VISTO I'art. 9 del D.L. 78/2009 convertito in Legge n. 102 del 03/08/2009;

VISTI gli articoli 35 , 36 , 71, 75, 144 del Decreto Legislativo n. 50/2016, ;

VISTO il vigente regolamento contabile approvato con delibera di C.C. n. 4 del
04.03.2013;

VISTO il regolamento Uffici e Servizi; '

VISTO l'art. 163 comma 2 del D.Igs. 267/2000 e art. 11 comma 17 del D.L. 118/2011;
VISTA il D.L. 118/2011 e i nuovi principi contabili;



DATO ATTO del visto di regolarita contabile attestante la copertura finanziaria da
parte del responsabile del Servizio Finanziario reso ai sensi dell’art. 151, comma 4 del
D. Lgs. N. 267/2000;

DETERMINA

Per i motivi espressi in premessa e che di seguito si intendono integralmente riportati
e riscontrata la regolarita delle prestazioni e del prezzo convenuto:

- di indire gara mediante procedura negoziata sotto soglia comunitaria (art. 35 € 36 3
144 del D.Igs 50/2016) per il servizio di refezione scolastica per il periodo 01 Settembre
2016 — 31 Agosto 2018 prevedendosi un importo a base d’asta di € 153.900,00:=;

- Verificato che ai sensi dell’art. 23 bis della Legge 114/2014 la procedura di gara verra
espletata dalla Centrale Unica di Committenza come sopra individuata;

di approvare gli allegati documenti Bando di gara , Disciplinare di Gara, Capitolato
d’Appalto e D.U.V.R.L;

Di inviare tutta la Documentazione citata alla Cuc, che procedera alla esecuzione della
gara ed alla individuazione dell’aggiudicatario; ‘

Di procedere alla pubblicazione , mediante, la CUC , della documentazione di gara per un
periodo ridotto di giorni 15 ( quindici) ravvisata 'urgenza di procedere all’affidamento
del servizio di ristorazione scolastica nei termini utili per I'inizio dell’anno scolastico 16-
17 e garantire il servizio di ristorazione scolastica agli alunni frequentanti la scuola
primaria e secondaria del plesso scolastico di Altare che prevede solo la modalita _tempo
pieno__;

Di dare atto che successivamente all’individuazione dell’aggiudicatario da parte della

CUC, il sottoscritto Responsabile del Servizio procedera all’affidamento della gara e al
relativo impegno di spesa.

Altare Li 25luglio 2016







CAPITOLATO D’ONERI RELATIVO ALL’AFFIDAMENTO MEDIANTE PROCEDURA
NEGOZIATA SOTTO SOGLIA COMUNITARIA (ART. 35 E 36 e 144 del D.LGS 50/2016
)JDEL SERVIZIO DI REFEZIONE SCOLASTICA PER IL PERIODO 01 Settembre 2016 —
31 Agosto 2018.

Articolo 1
OGGETTO DELL’APPALTO

L’Appalto ha per oggetto l'affidamento mediante procedura negoziata sotto soglia comunitaria (
art. 35 , 36 e 144 del d.lgs 50/2016) con criterio di aggiudicazione sulla base dell’offerta
“economicamente pill vantaggiosa individuata sulla base del miglior rapporto qualita/prezzo” ( art.
95 c.3 lettera a) ,del servizio di refezione scolastica per il periodo o1 Settembre 2016/31 Agosto
2018, relativo alle Scuole dell'Infanzia, Primaria e Secondaria di 1° grado del Comune di Altare.

Articolo 2
CARATTERISTICHE DEL SERVIZIO

11 servizio di refezione scolastica presso il Comune di Altare prevede:

1. La fornitura delle derrate alimentari;

2. La preparazione e distribuzione dei pasti per il servizio mensa presso gli edifici dei plessi
scolastici siti nel Comune di Altare in Piazza 1° Maggio; ,

3. Lafornitura, in caso di necessita, di diete personalizzate temporanee e/o permanenti;

4. L’allestimento dei tavoli dei refettori , scodellamento dei pasti , sbarazzo e pulizia della mensa e
dei refettori e dei locali accessori, ritiro .dei contenitori sporchi, smaltimento dei rifiuti
prestando attenzione alla raccolta differenziata secondo le norme vigenti per il servizio raccolta
rifiuti presso il Comune di Altare, nonché fornitura degli utensili e attrezzature per la
distribuzione, fornitura di stoviglie a perdere, di buona qualita, in materiale plastico riciclabile
e degli altri materiali necessari alla preparazione dei tavoli da pranzo compreso tovaglie e
tovaglioli;

Il Comune si riserva di commissionare alla Ditta preparazione, confezionamento e/o porzionatura,

veicolazione e consegna pasti per eventuali altre necessita e/o servizi di carattere sociale avviati o

da avviarsi sul territorio comunale e per eventuali casi d’emergenza, alle medesime modalita e

prescrizioni di cui'al presente capitolato’d’oneri e c¢ondizioni economiche offerte per tipologie di

servizio. Tali servizi aggiuntivi prevederanno impegni, fatturazioni e liquidazioni separate. I pasti

aventi natura nor prettamente scolastica dovranno essere forniti in locali separati o in tempi

diversi rispetto alla fornitura pasti agli alunni. o o

La Ditta si impegna, di concerto col Comune, ad. attivarsi al fine di garantire la continuita del

servizio qualora cause di forza maggiore dovessero rendere I'utilizzo della cucina e del locale mensa

inutilizzabile. A tal fine, la Ditta dovra garantire la possibilita di usufruire di un centro di cottura di

riserva entro un raggio di 20 Km dal centro cottura di Piazza 1° Maggio presso le Scuole altaresi.

Articolo 3 -

I servizio oggetto del presente capitolato ha durata per un periodo di mesi 24, con inizio presunto
dal 01 Settembre 2016 e termine il 31 Agosto 2018. (Le date sono indicative) :

., Articolog
| TIPOLOGIA DELL'UTENZA
Il servizio ¢ destinato agli alunni e studenti della Scuola Pubblica dell'Infanzia, Primaria e

Secondaria di 1° grado frequentanti il tempo pieno, alunni che rientrano al pomeriggio per attivita
integrative ai corsi di studio approvate dal Consiglio di Istituto ed in ottemperanza alle disposizioni






di Legge al personale insegnante od ausiliario giornalmente in servizio alla refezione scolastica e
preventlvamente autorizzato dai Dirigenti- Scolastiei, personale insegnante che per ragioni di
servizio e presente . nelle ore di somministrazione. dei pasti. e Dipendenti del’ Amministrazione
Comunale nei glorm che prestano servizio a tempo pleno secondo le v1gent1 normatlve

SR e Ly - : - Articolo 5 :: Sl i

STANDARD MINIMI DI QUALITA’

1. E fatto obbligo alla Ditta nell’ espletameiito del servizio oggetto del presente appalto di

essere dotata di un sistema di Autocontrollo, Metodo H.A.C.C.P. (Hazard Analysis Critical
+ Control Points: -analisi'det punti‘di controlloe critico e pericolo): - .

2. Gli standard di qualita:sono-quelli riportati niel presente Capltolato e nei vari allegat1 che ne
costituiscono parte integrante e sostanziale.

3. Detti Standard sono da considerarsi minimi.-

4. La Ditta affidataria si obbhga 1noltre a garantlre gh elementl di quahta e le proposte indicate
nell’'offerta in sede di gara.: e SR

. Articolo 6 - -
DIMENSIONE PRESUMIBILE DELL’'UTENZA DELLA RISTORAZIONE SCOLASTICA

1. Le sedi ove dovranno essere distribuiti i pasti per la refezione scolastica ricadono presso il
plesso scolastico di Piazza 1° Maggio in Altare.

2. Il numero presunto dei pasti medi giornalieri ed il numero totale presunto pasti annui &
calcolato sui dati a rendiconto 2015.

3. Tali dati hanno valore indicativo ai soh ﬁm della formulaz1one dell'offerta e non
costituiscono obbligo | per il Comune.

4. Nel corso dell’esecuzione del contratto 11 Comune si rlserva “la facolta di richiedere, alle
condizioni tutte del contratto stesso, aumento o diminuzione dei pasti fino alla concorrenza
del quinto dell'importo contrattuale senza che la Ditta .possa vantare diritti, avanzare
riserve o chiedere compensi di sorta. '

5. Il Comune si riserva la facoltad di modificare il numero dei pasti, calendario di erogazione
del servizio e orari di ristorazione a seguito dell’apphcaz1one di riforme scolastiche.

6. Il numero giornaliero dei pasti indicati nell’allegato, é un dato medio del tutto indicativo. Il
dato relativo al numero delle presenze effettlve Verra comumcato ogni, glorno dalle singole
scuole entro le ore 10:00. :

Arhcolo 7.
NATURA DEL RAPPORTO

Il servizio di cui all’oggetto viene reso in regime di appalto con assunzione di rischio d’impresa e
dell’esatta e completa esecuzione dell’obbligazione da parte della Ditta aggiudicataria mediante
l’impiego di personale e mezzi nell’esclusiva disponibilita e secondo la propria organizzazione. Il
servizio viene assunto dall’affidatario in piena autonomia a proprio rischio e senza che alcuna
rivendicazione possa essere avanzata verso il Comune in ordire alle risultanze economiche della
propria attivitd imprenditoriale, né alle proprie responsabilitd. L’affidatario dovra quindi
provvedere in proprio a tutte le azioni necessarie per il buon funzionamento del servizio nel
rispetto delle norme e disposizioni regolamentari vigenti.

Arncolo 8 )
PREZZO POSTOA BASE DELLA GARA
1l prezzo posto a base di gara per s1ngolo pasto per il servizio di refezione scolastica, comprensivo

di tutte le voci di costo, IVA esclusa, ¢ stabilito in € 4,50.= (diconsi Euro quattro/50).
Non verranno ammesse offerte in aumento






Il valore presunto annuale del servizio € quantificato in € 76.950,00.= (diconsi Euro
ottantatremiladuecentocinquanta/00), oltre IVA, e per 'intero periodo globali € 153.900,00.
Non ¢ previsto aumento ISTAT sul costo del pasto durante il biennio di servizio.

~ Articolog-
CALENDARI PER L’EROGAZIONE DEL SERVIZIO - -

L'erogazione dei pasti-avverra secondo i calendari scolastici previsti per la Scuola dell'infanzia, la
Scuola Primaria e la Scuola Secondaria di 1° grado. I1 Comune si riserva di definire con la Ditta
eventuali modificazioni al presente calendario per 1’erogazione del servizio, a seguito anche di
eventuali intervenute modificazioni temporali-e/o organizzative afferenti i singoli servizi. La Ditta
affidataria si impegna a dare inizio al servizio per le diverse tipologie di utenza, secondo i relativi
calendari come saranno fissati e comunicati dal Comune e per esso dai competenti servizi.

Articoloto
- INTERRUZIONE DEL SERVIZIO -

In caso di interruzione del servizio per sciopero del personale dipendente si fa rinvio a quanto
previsto in argomento dall’Accordo Collettivo Nazionale in materia di norme di garanzia del
funzionamento dei servizi pubblici essenziali nell’ambito del Comparto Regioni — Autonomie
Locali. Nel caso di sciopero del personale dipendente della Ditta la stessa € tenuta a definire con il
Comune le modalitd per assicurare adeguati livelli minimi di servizio. In caso di interruzione totale
o parziale, non prevedibile, dell’attivita scolastica, le autorita scolastiche competenti si impegnano
a darne tempestiva comunicazione alla Ditta. Le interruzioni totali del servizio per cause di forza
maggiore non danno luogo a responsabilitd alcuna per entrambe le parti.

Articolo 11
DIVIETO DI SUBAPPALTO DEL SERVIZIO'

E fatto divieto all’appaltatore sotto pena di risoluzione del contratto, perdita della cauzione e del
risarcimento di tutte le maggiori spese e danni che derivassero in conseguenza al Comune per la
risoluzione contrattuale anticipata, di cedete, subappaltare in tutto o in parte la gestione oggetto
del presente appalto. ‘ SRR -

" Articolo 12
ASSICURAZIONT

La Ditta aggiudicataria assume I'obbligo di dotarsi di polizza assicurativa, i cui massimali dovranno
essere accettati dall’Amministrazione Comunale, a copertura dei rischi derivanti dall'espletamento
della gestione del servizio, rispondendo’ direttamente verso il Comune per gli eventuali danni
arrecati a utenti e altre persone e/o cose, consentendo al Comune di rivalersi, all’occorrenza, sulla
succitata polizza ‘di assicuraziorie. La polizza assicurativa dovra indicare esplicitamente che il
Comune di Altare & “terzo” a tutti gli effetti. La suddetta dovra essere prodotta al Comune di Altare
prima dell'inizio dell’espletamento dei servizi di cui trattasi. Resta inteso che la Ditta dovra
comunque risarcire i maggiori danni non ¢operti dalla’ Polizza Assicurativa. La Ditta aggiudicataria
sard inolire ritenuta responsabile di qualsiasidanmo che venisse causato ai beni mobili o immobili
nonché a terzi o cose di terzi dal personale impiegato a qualsiasi titolo per la gestione del servizio.
La Ditta si impegna ad osservare tutte le disposizioni di legge sulla prevenzione degli infortuni degli
operatori impiegati nei servizi di tutte le disposizioni di cui al D. Lgs. 81/2008, e libera sin da ora
I’Amministrazione Comunale da qualsiasi responsabilita per.eventuali infortuni sul lavoro e da ogni
altro danno derivante dall'esplétamento del servizio. ~ =






Artwolo 13
UTILIZZI E J!IAN UTENZIONI

Il Comune mette a dlsposmone della Dltta i locah adeltl a refettorlo 51to nel plesso scolastico in
Piazza 1° Maggio in Altare, ove & prevista la:somministrazione dei pasti con obbhgo da parte della
Ditta aggiudicataria, al termine del contratto, della restituzione nello stato in cui erano - alla
consegna, salvo il‘'normale:deperimento d’uso. Prima dell'inizio’ dellesecuzione-del servizio verra
redatto appos1to verbale indicante tutto-ilmateriale,’ arredi.e-attrezzature: fornito ‘dal Comune ¢é
presente neilocali. Tale Verbale verra sottoscritto dal Comune e dalla Ditta aggiudicataria.

Ilocali in cui verra effettuato il servizio di ristorazione scolastica e le relative attrezzature, nelle loro
attuali condizioni . di' fatto,. -vengono verificati ed accettati~ddlla’ Ditta .con la sottoscrizione del
presente capitolato. Sono-a-carico del Comune le spesé per la-fornitura degli:arredi presso le sedi
scolastiche oltreché la manutenzione ordinaria ‘e straordinaria dei locali di ristorazione nei plessi
scolastici. La Ditta provvede ad attivarsi per realizzare le migliorie organizzative tecniche offerte
nella proposta progettuale entro il primo anno del servizio.

Articolo 14
PERSONALE

L’esecuzione del servizio sara svolto da personale dipendente della Ditta e dovra essere idoneo e in
possesso di tutti i requisiti di legge in materia igienico — sanitaria, avere adeguata professionalita e
conoscere le norme di igiene della produzione e le norme di sicurezza e prevenz1one degli infortuni
sul lavoro. Tutto il personale addetto al servizio di refezione, qualunque mansione svolga, deve
seguire scrupolosamente I'igiene personale, dovra indossare un1form1 rispondenti alle prescrizioni
sanitarie e mantenerne 1’1rreprens1b11e pulizia. '

Ariiébld 15
_‘DUV_RIV‘

La Ditta appaltatrice si 1mpegna a sottoscrlvere ea rendere attuatlvo il Documento Unico di
Valutazione dei Rischi da Tnterferenze (D.U. V R.I) predlsposto dal Comuine di Altare ai sensi del
D.Lvo 09/04/2008 n. 81 art. 26 Comma 3, ai fini della tutela e sicurezza nei luoghi di lavoro.

La Ditta aggludlcatarla si impegna a manteriere la pid ‘stretta dlsc1p11na del personale alle proprle
dipendenze e a prendere idonei provvedlmentl dlsmphnarl a ‘carico’ dei dipendenti che si
comportassero in modo non corretto nei confronti délla commlttenza é/o utent1 fruitori del servizio
fino all’ allontanamento nei ca51 d1 provata grav1ta

Articolo 16
ORGANICO ADDETTI

La Ditta ha I'obbligo di assicurare il funzionamento del servizio con utilizzo di personale alle
proprie dipendenze nel numero, requlsltl professmnah mansioni, modalita ed orari di impiego
secondo la normativa v1gente in materia ¢ nei modi necessari atti ad assicurare il corretto e
regolare svolgimento del servizio.. “Dovra 1noltre ‘dare in~via preferenmale la precedenza di
assunzione a personale gid-in servizio nelle’ attivita di ristorazione di cui al presente Capltolato
rapportandosi con 'Amministrazione’ concedente e ¢on le Organizzazioni Sindacali di categoria, in
relazione alle qualifiche professionali come ‘richieste con il presente Capitolato. La Ditta dovra
garantire un numero di addetti alla d1str1bu21one tale da assicurare il completo e corretto
espletamento del servizio. :






» R _ Arhcolo 17
' PRESCRIZIONI DI LEGGE RELATIVE AL PERSONALE IN SERVIZIO

Tutto il personale, deve essere iscritto nel 11bro paga della Ditta. I1 Comtine di Altare & sollevato da
qua151a31 obbligo e responsabilita per retr1buz10n1 contributi assicurativi e previdenziali, requisiti
igienico sanitari del personale, assicurazioni 1nfortun1 e responsabilita verso terzi.

Ai fini della procedura amministrativa di ligiiidazione- degli- importi ‘dovuti per I'esecuzione del
servizio, la Ditta appaltatrice dovra, contestualmente-alla fattura produrre il Documento Unico di
Regolarita Contributiva (D.U.R.C.) if'corso di validitd. -

La Ditta deve attuare, nei confronti dei lavoratorl d1pendent1 le cond1z1on1 normative e retributive
previste dai C.C.N.L.'Il Comuné si- riserva gty facolta di- effettuare verlﬁche perlodlche anche di
concerto con orgamsml mtenutl competent1 R

Artlcolo 18
DIRETTORE — RESPONSABILE TECNICO DEL SERVIZIO RISTORAZIONE

La direzione del servizio deve essere affidata in modo continuativo ad un Responsabile con una
quahﬁca professionale idonea a svolgere tale funzione. E suo compito assicurare la funzionalita del
servizio di ristorazione in armonia con le politiche aziendali ai fini del raggiungimento delle qualita
del servizio richieste. Al suddetto Responsabile spetta il- coordinamento operativo dell’intero
servizio, mantenere il costante contatto con 'Ente committente rappresentato dal Responsabile del
Servizio e dal personale addetto ai Servizi scolastici. Spetta al suddetto Responsabile nominato
l’applicazione normativa del piano di autocontrollo’ (H.A.C.C.P.) di cui si rimanda al precedente
articolo 5. L’eventuale sostituzione definitiva del Responsabile in oggetto durante la durata
dell’affidamento del servizio dovra essere effettuata solo con altro addetto di pari qualifica e
professionalita, e dovra essere tempestivamente comumcato al Comune.

Artzcolo 19
VESTMRI OE DISPOSI TIVI DI PROTEZf ONE INDIVID UALE (DPD

La Ditta si impegna a fornire a tutto 11 personale in serv1z1o 1ndument1 di lavoro come prescritto
dalle norme vigenti in materia di igiene (art. 42 D. P.R: 327/ 1980) da'indossare durante le ore di
servizio e dispositivi di protezione individuale (DPI) ‘previsti a.seguito della valutazione dei rischi.
Dovranno essere previsti indumenti distinti per i processi di produzione dei pasti, per la loro
distribuzione e per i lavori di pulizia sanificazione, in.conformita a quanto disposto dal succitato
D.P.R. 327/1980. Tutto il personale in sérvizio' dovra essere provvisto di visibile cartellino di
identificazione riportante I'indicazione della D1tta ed il nome del dipendente.

Arhcolo 20

RISPETI‘O DELLE NORMATIVE VIGENTI IN MATERIA DI IGIENE E SALUTE DEGLI
' ADDEIT 1 E SICUREZZA SOCIALE ’

In materia d1 norme 1g1en1co/ samtarle si fa rlferlmento alla Legge n 983 /1962 e suo Regolamento
di’ esecuz1one D P R. . 327/ 1980 e s.m. i, alIe dl<§pOSIZ10n1 normahve reglonah in materia (D.G.R.
CEE 852/ 2004. LAz1enda ASL terrltorlalmente competente pud dlsporre accertamenti nei
confronti del personale ed adottare le misure idonee alla tutela della salute secondo la normativa
vigente. La Ditta deve ‘osservare tutté le norme ‘rélative alla prevéenzione dei rischi, coordinando le
proprie misure preventive tecniche, organizzative, procedurali con quelle poste in atto dal







Committente osservando la normativa- vigente per. Yigiene del lavoro, assicurazioni contro gli
1nfortun1 prev1denze per. dlsoccupazmne‘mvolontarla’ 1nvahd1ta e vecchlala ‘malattie professionali,
ed ogni altra d1sp051z1one in. v1gore 0, che potra 1nterven1re 1n corso d1 eserc1z1o per la tutela dei
lavorator1 B - :

Artzcolo 21 "'," ’

CARA fITERIS TI CHE DELLE DERRA TE ALIMENT ARI

Le derrate alimentari e le ‘bevande devOnb 'riép'(')ndere al requisiti di qualitda merceologica ed
igienica previsti -dalla normativa vigente che qui-si intendono tutte richiamate. ed alle Tabelle
Merceologiche della refezione scolastica. La. .Ditta.deve:acquisire.dai fornitori e rendere disponibili
al Comune idonee certificazioni di qualita o dichiarazioni di conformita delle derrate alimentari alle
vigenti -leggi. in. ;materia, (Regolamento. CEE. 837/ 2007, Legge" 889/ 2008) a .alle Tabelle
Merceologlche Le. derrate a11 ntar1 ‘utilizzate: pe mune . presentl nei frigoriferi, nelle celle e
nei magazzini, devono essere esclus1vament, N elle contempIate nelle ‘suddette” Tabelle
Merceologlche La ditta si impegna ad inviare al Comune di Altare al. competente Ufficio Servizi
Scolastici, T'elenco  delle- derrate . alimentari, comprenswo dei. relativi ‘marchi, nom1nat1v1
dell Az1enda fornitrice, nome commerciale dei prodottl utlhzzatl schede tecniche, ecc.

E fatto divieto di utlhzzo di prodotti transgenici o comunque der1vant1 da interventi di i mgegnerla
genetica (OGM) o di sostanze indesiderate (ossia non consentite dalla vigente normativa nazionale
e comunitaria).

Le derrate alimentari devono avere confezioni ed etichettature conformi alle leggi vigenti. Non
sono ammesse etichettature incomplete o non in lingua italiana.

Ai sensi dell’art. 59 della Legge 488/99, la Ditta dovra prevedere nelle diete glornahere
l'utilizzazione di prodotti biologici, tipici e trad1z1onah nonche di quelli a denominazione di origine
protetta, tenendo conto delle raccomandazmm dell’ Istltuto Nazionale della Nutrizione. Costituira
elemento di valutazione della quahta dell’offerta hellé modalita indicate nel disciplinare di gara
I'inserimento di prodotti con provenienza certificata da agricoltura biologica. Inoltre la Ditta dovra
garantire I'utilizzo d1 prodott1 della filiera corta edei: prodottl tipici locah

Artlcolo 22 .
' IGIENE DELLA PRODUZIONE

Tutti i cibi erogatl dovranno’ éssere preparatl 1n glornata il processo produttlvo deve essere
1mpostato rigidamente sul legame fresco — caldo, cioé tutti gli alimenti devono essere cucinati al
mattino, in témpi ravvicinati rispetto al momerito: della dlstrlbuzmne E Vletata ogni forma di r1c1clo
dei cibi preparati nei giorni-ahitecedenti al consumo:. - .

La produzione deve rispettare gli standard i 1g1en1c1 previsti dalle leggl v1gent1

Le linee di processo devono essere predlsposte in modo tale da ev1tare contaminazioni crociate
rispettando il principio della-“marcia inavamti”. - ...

La Ditta deve sottoscrivere un proprio regolamento d1 norme 1g1emche che dovra essere visibile
all'interno della struttura produttiva e fornito in: Ccopia . 'al Comune. E compito del Responsablle di
cui all’art. 18 la vigilanza sulla sua attuazione all'interno dei locali di produzione. Ogni variazione
e/o aggiornamento dello stesso deve essere fornito i in copla al Comune € deve rlportare ladataela
firma del Responsabile del Procédimento. .

Il suddetto regolamento dovra disciplinare l'utilizzo di tutte le attrezzature, guanti e mascherine,
areazione locali, comportamentl atti ad evitare. contam1naz1on1 crociate ecc.

I magazzml le celle e i frigoriferi devong esseré tenutl in perfetto stato igienico'ed in buon ordine.
1l carico delle celle & -dei frigoriferi déve essere compatlblle con ‘la potenz1a11ta dell'impianto
frigorifero. La protezmne delle derrate da conservare . deve avvemre ‘solo con pellicola di alluminio
idonea al contatto con gli allmentl o con altro materlale comunque conforme alle disposizioni di cui
al D.P.R. 23 Agosto 1982, n. 777.







Artlcolo 23

OPERAZI ONI PRELIMHVARI ALLA COTI'URA E TECN OLOGIE DI llIANIPOLAZIONE

Le operaz1on1 che precedono la cottura devono essere esegulte secondo le modahta di seguito
descritte: -

>
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Tutti i prodottl congelatl e/ o surgelatl prlma d1 essere sottopostl a cottura devono essere

- sottoposti a scongelamento n frlgorlfero a temperatura compresa: trao®°C.e 4 C.

La porz1onatura delle carni crude dovra essere effettuata nella stessa glornata 1n cu1 viene

. consumata

La carne trita, deve essere macinata in glornata

11 formaggio grattugiato deve essere preparato in giornata.

Il lavaggio ed il taglio della verdura ¢ preferibile venga effettuato nelle ore immediatamente
antecedenti il consumo, € ammesso "uso limitato di verdure fresche di IV gamma in
partlcolarl casie purche di provenienza italiana come previsto dalla normativa vigente.

Le operazioni di impanatura devono essere fatte nelle ore immediatamente antecedenti la
cottura.

Le fritture tradizionali per immersione in olio non devono essere effettuate.

Ogni cottura analoga alla frittura, deve essere realizzata in forni a termo convenzione.

Le porzionature di salami e- formaggl devono essere effettuate nelle ore immediatamente
antecedenti la distribuzione.

I legumi secchi dovranno essere messi in ammollo per 24 ore con almeno due r1camb1
d’acqua 4 ~ S

Arhcolo 24

IWANIPOLAZIONE E COTI"URA

Tutte le operazmnl di man1polaz1one e cottura degli ahmentl devono ‘mirare ad ottenere standard
elevati di qualita igienica, nutrizionale e sensoriale. :

Per quanto concerne le norne igienico — sanitarie,.si fa comunque rlferlmento alla Legge n. 283 del
30 Aprile 1962 € suo Regolamento di esecuzione n. 327 del 26 Marzo1980 e's. m.i., alle disposizioni
regionali in ‘materia, nonché a quanto previsto dal Regolamento locale di 1g1ene in materia di
alimenti e bevande e a quanto espressamente prewsto dal presente Capitolato. In particolare si
evidenziano i seguenti divieti:

1l fumo é rigorosamente vietato in tutte le fa51 lavoratlve

E vietato assaggiare il cibo con le dlta ’ S

E vietato manipolare alimenti senza aver protetto tagh 1nfez1on1 ecc. medlante l'utilizzo di
appositi guanti di gomma;.

E vietato indossare bracaalettl anelh orologl da polso ecc.;

Evitare di tossire o starnutire sugli alimenti; - : -

Evitare il piu possibile il contatto diretto delle mani con gh ahmentl utlhzzando per quanto
possibile, cucchiai, spatole, coltelli; pinze ece.:naturalmente puliti; ,

Evitare di toccare i capelli, la faccia, le orecchie, il naso, ecc..






Arhcolo 25
PREPARAZI ONE PIATTI FREDDI
La preparaz1one d1 p1att1 freddl deve aVVenlre con l’ausﬂlo d1 mascherme e guantl monouso. La loro

conservazione deve avvenire ad una. temperatura compresa tra 1 C € 4° c. in conformita all’art. 31
del gia r1ch1amato D.P.R. 26 Marzo 1980 n. 327.

. Articolo26 =~

" ‘CONDIMENTI

Il condimento per le paste asciutte deve essere aggiunto solo al momento della distribuzione. Per i
condimenti a crudo delle pietanze, delle verdure e dei.sughi, pietanze cotte o preparazione di salse,
si dovra utilizzare esclusivamente olio extravergme d1 oliva avente le caratteristiche previste dal
D.M. 509 del 1987 e vigenti normative.

Articolo 27
MENU’ PER TUTTE LE UTENZE

I menti proposti giornalmente per la refezione scolastica devono corrispondere per tipo, quantita e
qualitd, a quelli indicati nelle specifiche Tabelle Dietetiche preventivamente predisposte dalla
competente Commissione Mensa pa351b111 d1 rnodlﬁca in corso d anno per particolari condizioni
climatiche.
Il menil proposto giornalmente dovra, per i bamb;nl della ‘scuola prlmarla e secondaria e per il
personale educatore avente ‘diritto, essere strutturato ‘prevedendosi un primo piatto, un secondo
piatto, un contorno, pane, frutta o dessert; in conformitd con le' succitate Tabelle Dietetiche,
distinte in relazione alle fasce di et dell’'uténza, cosi come predisposta dalla competente Autorita
Sanitaria. I’Amministrazione Comunale, sentiti la Commissione. Mensa, si riserva la facolta di
apportare modifiche alle Tabelle Dietetiche ed al menti in relazione alla staglone invernale ed
estiva, a parita quahtatlva e quantitativa della fornitura e quindi senza variazione di corrlspettlvo e
di richiedere,” compresi nel prezzo di aggitidicazioné, prodotti alimentari aggiuntivi al pasto in
occasione di festivita particolari quali: natale, carnevale,. pasqua, chiusura anno scolastico.
Potranno essere richiesti alimenti differenti da quelli indicati in partlcolan esigenze dietetiche.
I ment settimanali sono suscettibili di variazione ed integrazione in relazione a: stagionalita, gradi
di accettazione da parte dell’utenza, 1ntroduz1one di “altri prodotti b1010g101 o equo/solidali,
sperimentazioni, proposte da parte del Comune, autorita scolastiche ed organismi competentl (ASL
ecc. ), applicazione delle piu avanzate indicazioni smentlﬁche in campo nutrizionale in campo
nutrizionale (LARN: Livelli di assunzione raccomandati di energia e nutrienti per la popolazione
italiana), Linee Guida per una sana ahmentazmne come elaborate dall’Istituto Nazionale di Ricerca
per gli Alimenti e la Nutrizione.
In ogni caso, nessuna variazione pud essere apportata dalla ditta aggiudicataria senza la specifica
autorizzazione scritta del Comune. Tuttavia, la Ditta puo ‘in via temporanea e preV1a autorizzazione
del’ Amministrazione Comunale, effettuare una variazione al menti nei seguenti casi:

# Guasto di uno o piu impianti;

s Interruzione temporanea del servizio per causa quali: sc1opero incidenti, interruzioni

 dell’energia elettrica;

% Avaria delle strutture di conservazione de1 prodottl deper1b1h,

& Riscontro di merce non conforme. :
Eventuali proposte di nuovi menii o sostituzione di piatti elaborate dal comune o dalla Ditta, prev1a
intesa tra le parti, dovranno ottenere la validazione preventiva del competente Servizio ASL le cui
prescrizioni avranno carattere obbligatorio perla Ditta affidataria.
Il Comune si riserva la facoltd di introdurre o, sperlmentare, in ottemperanza a quanto disposto
dall’art 59, comma 4, della Legge 488/ 99, nuove preparazmnl cuhnarle anche attraverso







l'utilizzazione di ulteriori prodotti ecologici, biologici, tipici e tradizionali, nonché di quelli a
denominazione protetta, concordando con la D1tta € lASL competente ingredienti e relative
grammature.

Per prodotto biclogico in partlcolare si 1ntende un prodotto ottenuito secondo quanto disposto dal
regolamento CEE 837/2007 e s.m.i., Il concessionario si impegnaa presentare su richiesta del
Comune le bolle di consegna rllasc1ate dalle Ditte forn1tr1c1

Arncolo 28
TABELLE DIE .’IETI CHE

Il meni scolastico, nel rlspetto del prmc1p10 che attraverso un’alimentazione corretta in eta
infantile ed’ adolescenz1a1e e possibile prevenire 1mportant1 patologle dell’eta adulta, osserva le
seguenti regole basilari‘di corretta alimentazione:

> Ricerca della maggiore variabilita poss1b11e con vasta scelta tra i gruppl di alimenti:

o Gruppo1 carni, pesce, uova

o Gruppo 2 latte e derivati

o Gruppo 3 cereali e tuberi

o Gruppo 4 legumi

o Gruppos grassi ed oli da condimento
o Gruppo 6 ortaggi e frutta di caroteni

o Gruppo7 - ortaggi e frutta di vitamina C

Uso di materie prime di ottima quahta fresche (& previsto il prodotto surgelato ma non
pretrattato solo per il pesce ed alcuni t1p1 diverdura

Uso di carni magre per ridurre al massimo 1 apporto di grassi ammah

Cottura tramite bollitura, a vapore, in ‘forno

Uso esclusivo di olio extravergine d’oliva a crudo e minime quantita di burro, solo in pochi
p1att1

11 Comune si riserva di modificare la stesura delle Tabelle Dietetiche a seguito dell’apphcazmne di
riforme scolastiche che modifichino le classi di utenza, concordando comunque le possibili
variazioni con la Ditta.
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Arhcolo 29..
DIETE SPECIALI

La Ditta deve prevedere la possibilita di d1ete spe<:1ah a persona. I gen1tor1 di utenti che
usufruiscono del servizio di refezione scolastica’ affettl da particolari patologie potranno richiedere
una dieta specifica.” Tali richieste dovraiino’ essere ‘comprovate da un’adeguata e specifica
certificazione medica: La Ditta ¢ tenuta a fornire giornalmente le diete personalizzate richieste dal
Comune e per esso dall’Autorita Scolastica, seguendo gli schemi dietetici prescritti per ognl singola
patologia e per 'motivazioni etiche e religiose e non potrd richiedere maggiorazione sul
corrispettivo. Le diete speciali dovranno essere preparate e servite separatamente rispetto ai
normali pasti quotldlam Le diete devono essere formulate in aderenza al ment settimanale
corrente. La Ditta si impegna inoltre, alla predisposizione di diete di transizione, o “diete in
bianco”, qualora venga fatta richiesta dall’Autonta Scolastica, entro le ore 9:30 dello stesso giorno.
Le d1ete in bianco non necessitano di cert1ﬁcaz1one medica.

La Ditta & tenuta ad affiggere nei locali di consimo dei pasti il meni1 del giorno, indicante I'elenco
degli ingredienti e 'eventuale utilizzo di allmentl surgelati e/o congelati:






Articolo 30
SANIFI CAZI ONE

E complto del personale addetto allo scodellamento de1 pasti nel centro di ristorazione scolastica
provvedere, dopo il pasto allo sbarazzo dei tavoli, al rigoverno e pulizia deilocali, dei pavimenti e
degli arredi utilizzati per la ‘ristorazione. Tiitti i "detersivi devono essere utilizzati dal personale
secondo le indi¢azioni fornite dalle case produttrici-con “particolare attenzione per quanto concerne
le concentrazioni e le temperature indicate sulle confezioni. Durante le operazioni di preparazione,
cottura e distribuzione delle derrate alimentari, & -assolutamente vietato detenere nelle zone di
preparazione; cottura‘e distribuzione: detersm scope, strofinacci di quals1a51 genere e tipo. I
detersivi e gli altri prodotti d1 samﬁcaz1one devono essere sempre conservatl in locale apposito con
la relatlva etlchetta s = :

: Arﬁcoio 31
RIFIUTI

La Ditta dovra garantire la specifica destinazione del cibo non somministrato per contenere gli
sprechi alimentari. Tutti i residui devono essere smaltiti nei rifiuti secondo le prescritte
disposizioni di legge e regolamentari in materia che qui si intendono richiamate. E fatto obbligo
alla Ditta aggiudicataria di rispettare le norme e le regole dettate dal Comune in materia di raccolta
differenziata dei rifiuti, conferendo gli stessi negli appositi specifici contenitori. E tassativamente
vietato scaricare qualsiasi tipo di rifiuto negli scarichi fognari. Il Comune si riserva la facolta di
richiedere alla Ditta il riciclaggio dell’ eventuale materlale a perdere, nonche la collaborazione in
eventuali iniziative di utilizzo degli avanzi.-= =~ " : :

Arncolo 32
DISPOSIZIONI IN I‘IATERIA DI SI CUREZZA

E fatto obbligo, al fine di garantlre la smurezza sui 1uogh1 di lavoro, di attenersi strettamente a
quanto previsto dalla normativa in materia. La Ditta aggiudicataria deve a tal fine porre in essere
nei confronti dei propri dlpendentl tutti i comportamentl dovuti a tutela della sicurezza ed i 1g1ene
sul lavoro e dirette alla prevenzione degli infortini ¢ ifialattie professmnall In particolare imporra
al personale dlpendente il rispetto della normativa di sicurezza ed ai propri preposti di controllare
ed e51gere tale rispetto in conformita a quanto disposto dal D. Lvo 81 / 2008.

La Ditta ¢ tenuta a comunicare al Comune il nomlnatlvo del proprio Responsablle del Servizio di
Prevenzione e Protezione ed il nominativo' di un“sué ‘rappresentante in loco, onde consentire a
quest’ ‘ultimo di attivare le procedure e le misure di.coordinamento e collegamento con i referenti
alla sicurezza del Comune e delle Istituzioni Séolastiche.

E fatto divieto al personale della Ditta di eseguire qualsiasi operazione non autorizzata ed al di
fuori dell’area di esecuzione del servizio e di quanto previsto spec1ﬁcatamente dal capitolato, con
partlcolare riferimento all’utilizzo di macchine e/o, attrezzature, energia elettrica, ecc. L'eventuale
1mp1ego di energia elettrica deve essere destinato esclusivamente alle attrezzature utilizzate per il
servizio da parte del personale adeguatamente formato.

In partlcolare per quanto riguarda la- sicurezza antmfortunlstlca ogm responsablhta connessa ¢ a
carlco della Dltta aggludJcatarla del serv1z10 o

Arucolo 33
DIRITTO DI CONTROLLO DEL COM UNE SULLO SVOGLIMENTO DEI SERVIZI

La vigilanza ed il controllo sulla’ gestiotié " oggetto: del presente affidamento compete
al’Amministrazione Comunale, con la piti ampia facoltd e nei modi ritenuti idonei, senza che cio







costituisca pregiudizio alcuno per i poteri spettanti'per legge o regolamento in materia di igiene e
. sanita. TI:Comune potra disporre; in ‘qualsiasi inomento, e a sua discrezione e giudizio I'ispezione
volta a Verificare l'osservanza di tutte le norme stabilite nel presente Capitolato ed in particolare la
corrispondenza quahtatwa e quantitativa dei_ pasti sérviti alle Tabelle Dietetiche, nonché
controllare la preparazione dei pasti, la buona ‘e corretta conservazione degli alimenti, il rispetto
delle norme igieniche ed in generale I'ottemperanza ai contenuti gestionali del prodotto. In
conseguenza di cio, la Ditta ¢ obbligata a fornire a tutto il personale lncarlcato ai controlli tutta la
collaborazione necessaria a tale scopo. .

Il Comune di Altare si riserva la facolta di espletare la v1g11anza Verlﬁca e controllo sul servizio di
ristorazione scolastlca oggetto del presente appalto attraverso 1appos1ta Commissione Mensa
composta. dai- rappresentanti - degh orgamsml scolastlcl "dei “genitori, del Comune di Altare,
costituita e funzienante secondo i principi dettati dal Regolamento Comunale vigente.

Il Comune si riserva.la facolta di richiedere al competente servizio, ASL periodici interventi, con
prelievi di campioni sia m fase di preparaz1one che d1 consumo de1 pastl da sottoporre ad esami di
laboratorio. S : . :

Articolo'gg
TIPOLOGIA DEI CONTROLLI

I controlli sono articolati in ispezioni, accertamenti analitici di laboratorio, a seconda delle

speaﬁche competenze. Potranno essere effettuati senza preavviso alcuno e riguarderanno:

% Lo stato, le condizioni igieniche e i relat1v1 1rnp1egh1 degh 1mp1ant1 delle attrezzature, degli
utensili, ecc; -

# Le materie prime, gh 1ngred1ent1 e gh altr1 prodott1 ut111zzat1 per la preparaz1one dei prodotti
alimentari; ' : . : .

I prodotti semilavorati € i prodotti ﬁmtl N

I materiali e gli oggetti preposti a venire in contatto con gli ahmentl

I vari procedimenti di manutenzione e sanificazione dei locali;

L’etlchettatura e la presentazmne dei’ prodottl ahmentan
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Processi di produz1one lavorazmne cottura ‘e dlStI‘lbllZlOIle déi pasti;.
Modalita di sgombero dei rifiuti;’ ‘ ,

02* - Organizzazione del personale;

< Professionalita € correttezza degli addettl A

& Controllo di tuttele norme di sicurezza nei'luioghi di lavoro, S

< Corrlspondenza con le norme prescritte dalla vigente normativa d1 cui al D. Lgs 123/1993 e

s.m.i..

Nulla & dovuto dal Comune per la quantlta dei prodott1 prelevatl e soggetti al controllo.

I controlli effettuati dal Comune potranno dai Tuogo al “blocco dei prodotti alimentari” ai fini

dell’accertamento delle condizioni igieniche e merceologlche :

I rilievi inerenti alla non conformita dei prodottl 'sono ‘coritestate alla Ditta preventivamente via

verbale e confermati per iscritto entro i due giorni successivi.

In mancanza delle- controdeduzioni della Ditta éntro un _congruo termme, ovvero qualora le stesse

non fossero rltenute accoghblh il Comune appllchera le penall prewste dal presente Capitolato.

<

, Artacp _lo. 35
- CLAUSOLE RISOL UTIVE DEL CONTRATTO E PENALITA’

Oltre i casi prev1st1 ‘dallart. 1453 del Codice Civile, per i casi di 1nademp1mento delle condizioni
contrattuali, costltulscono motlvo di rlsoluzmne del contratto per inadempimento le seguenti
1potes1

v/ Mancata assunzione ‘del servizio alla- data prestablhta .

v Re1terato ut111zzo d1 derrate ahmentarl m wolazmne delle norme prev15te dal contratto;






v Mancata osservanza del d1v1eto d1 subappalto e 1mp1eg0 di personale non dipendente della

Ditta aggiudicataria;

v’ Inosservanza delle norme igienico sanitarie;

v' Casi accertati di intossicazione alimentari I‘lCOIldUClblll alla negligenza della Ditta affidataria;

v Applicazione di pit di n. 3 sanzioni pecumarle nel medesimo anno scolastico.

Nelle ipotesi sopra indicate, il contratto sara risolto di diritto, con effetto immediato, a seguito di
semplice’ dichiarazione del’Amministrazione Comunale in' forma di lettera raccomandata, di
volersi avvalere della clausola risolutiva. Nei casi di risoluzione di cui sopra, oltre
allincameramento della caumone deﬁnltlva la Dltta 1nademp1ente cormspondera al Comune i
seguentl rlsarcmlentl o ‘

1. Una somma par1 alla dlfferenza di prezzo fra quello offerto dall’ aggludlcatarlo e quello che il

Comune riuscird ad ottenere per la gestione del setvizio niel periodo corrente tra la data di
risoluzione e giella della scadenza naturale del ¢ontratto;

2. Tcosti perla predlspos1z1one della nuova: gara aumentati del 10%’ per spese indimostrabili.
Per le infrazioni. agli obblighi- contrattuali ‘che non siano" gla ‘sanziomati ai sensi del precedente
articolo, sara apphcata con la procedura prev1sta dalla Legge n. 681/89, per quanto applicabile, una
penalitd in misura variabile fra € 250,00 € € 5.000,00 rapportata alla grav1ta dell’inadempienza.
Conformemente al principio di progresswne dell’apphcazmne della sanzione, la seconda penahta
comminata alla Ditta per inadempienza, sara di importo raddoppiato, la terza triplicato. In via del
tutto esemplificativa si riporta un elenco di inadempienze che comporterebbero ’applicazione di
una sanzione: .

1. Mancata consegna dei pasti o di parte di essi; "

Grammature inferiori a.quelle previste;

Prodotti non conformi alle Tabelle Merceologlche,

Presenza di COI‘pl estranei nei piatti; .~ *

Errata preparazione / mancata consegna delle diete spe01a11

Condizioni igieniche deﬁc1tar1e delle attrezzature, dei locali, degli impianti e degli utensili;
Pulizia e sanificazione non soddisfacente;

Mancata esecuzione delle procedure di autocontrollo (HACCP),

9. Mancato rispetto degli orari di consegna.. ‘ '

Qualora la violazione risulti di lieve entita e non abbla provocato alcuna conseguenza potra essere
comminata una semplice ammonizione. - B

PN PN

: Ariwolo.f- 6. : -

. CONTROVERSIE, .RO COMPETENTE

Per qu3131a51 controversm inerente la presénte concessmne sara esclus1va competenza del foro di
Savona / TAR L10ur1a nell’amblto delle rlspettlve competenze

Arhcolo 37 o o
PAGAMENT 0 DEL CORRISPE TTIV 0

Il pagamento del corrispettivo dei pasti espressamente ordinati e consegnati nel mese, avverra
dietro presentazione di- speaﬁche fatture da inviarsi agli Uffici Comunali competenti. La Ditta
dovra emettere distinte fatturé per Serv1z1o di refezione scolastica, pasti Docenti, pasti dipendenti
Comune, specificando il numero dei pastl consegrati per ognl tipologia di utenza.

Il pagamento- delle fatture avverra con'le modahta di cui alla vigente normativa ed al vigente
Regolarnento di Contabilita’ dell’Ente La fattura aovra obbhgatorlamente riportare il codice CIG
indicato nel Bando di Gara.

La liquidazione della fattura & cond1z10nata alla Veuﬁca dell’avvenuto versamento dei contributi
previdenziali ed as31stenz1a11 obbhgatorl per Legge (D.U.R.C. Documento Unico di Regolarita
Contributiva). - ‘

Viene espressamente convenuto che il Comune potra trattenere sul prezzo da corrispondere
all’appaltatore le sommé hecessarie ad ottenere il reintegro di eventuali danni contestati alla Ditta
affidataria, o il rimborso di spesa a pagamento di penalita.







CAUZIONE PROVVISORIA

La Cauzione provvisoria, documento indispensabile per la partecipazione alla gara d’appalto,
secondo il disposto dell’art: 93 comma 1 del D.lgs 50/2016, dovra essere pari al 2% dell'importo
posto a base di- gara; da¢ prestare ‘mediante- fide]ussmne bancarla assicurativa o rilasciata da
intermediari finanziari iscritti nell’elenco speciale di cui all’ art. 107 del D. Lvo n. 385/93 che
svolgono, in via esclusiva o prevalente, attivitd‘di rilascio di garanzie, a cid autorizzati dal Ministero
dell’Economia e delle Finanze. La cauzione.& soggetta alle riduzioni di cui all’art. 93 comma 7 del
D.lgs 50/2016. Tale garanzia copré la-mancata sottoscrizione’ del-contratto per cause imputabili
alla Ditta aggiudicatrice del servizio di refez1one scolastlca ed e sv1ncolata automatlcamente alla
stessa sottoscrizione del contratto:medesimo. - ot :

Ai concorrenti noii-aggiudicatarila calizioné prvasorla & I‘ébtltlllta entro 30‘ g10rn1 decorrentl dal
provvedlmento di aggludlcazmne definifiva. Al concorrente aggludlcatarlo la cauzmne provvisoria
sara svmcolata al momento della sattoscnzmn : AR

' Artwo lo 39
: CA’UZIONE DEFINITIVA

Prima della ‘stipulazione del Contratto, il soggetto aggiudicatario a garanzia delle obbligazioni
assunte, dovra costituire cauzione definitiva: ; ai sensi dell’art. 103 del Dlgs 50/2016, mediante
fidejussione bancaria o assicurativa - -per ‘un; -iImporto, pari ‘al 10% -del valore contrattuale, da
vincolarsi per tutto il periodo dell’esecuzioné'del sefvizio:
La fidejussione dovra esplicitamente prevedere espressamente la rinuncia al beneficio della
preventiva escussione del debitore principale, 14 rihtincia all’eccez1one di cui all’art. 1957, secondo
comma, del codice civile, nonché Poperativita della garanzia medesima entro quindici giorni , a
semplice richiesta scritta della stazione appaltante

Al termine dell’appalto lo svincolo della cauzione sara autorizzato.dall’Amministrazione Comunale,
subordinatamente all’avvenuto pagamento ﬁnale € dopo che ‘'sia 'stata risolta ogni eventuale
controversia o pendenza ‘

Arncol lo 40 - -

COSTANZA DI REQ UISI TI O CONDIZIONT

erlodo contrattuale i requisiti e le condizioni
zione: dei vari punteggi.
o correlatlve e consequenziali tra di loro,

1 soggetto appaltatore deve conservare per 1 in
che hanno comportato l’ammlssmne alla gara e Patt ,
Tutte le clausole contenute nel présente . Capltolato

formando un unico e inscindibile contesto.

;A.rti;colo .'4.1 |
DOMICILIO DI LEGGE ‘
Per ogm effetto d1 Legge la )1tta elegge dom1c1ho presso 11 Comune d1 Altare
Artwolo 42
TRATTAMENT O DEI DA TI PERSONALI '
Ai sensi del D. Lgs i96/ 2003 si informa che tutti i dati forniti dalla Ditta aggludlcatarla saranno
raccolti, reglstratl organizzato e conservati per l¢ finalitd di gestione e saranno trattati sia

mediante supporto cartaceo che magneti¢o anche successivamente all’eventualé instaurazione del
rapporto contrattuale per le finalita del rapporto medesimo. Il conferimento dei dati richiesti &€ un






onere a pena l'esclusione dalla gara, L'interessato gode dei diritti di cui all’art. 13 della citata Legge,
tra i quali figura il diritto di accesso ai dati che lo riguardano ed il diritto di opporsi al loro
trattamento per motivi legittimi. Tali diritti possono essere fatti valere nei confronti del Comune.
La Ditta aggiudicataria, nell’espletamento del servizio oggetto del presente appalto, dovra osservare
tutte le disposizioni di Legge in materia di privacy.

| Articologs.
' CLAUSOLA INTERPRETATIVA

Le indicazioni e le‘prescrizi(‘)n'i del 'preseﬁté »Cap”itélat"o non possono essere interpretate nel senso
che sia escluso dagli obblighi della Ditta cio-ché non & esplicitamente espresso e che pure &
necessario per la compiutezza della gestione oggetto del presente affidamento.

Articolo 44
NORME FINALI

La Ditta opererd in stretta’ collaborazione “¢on’ i  competenti” Uffici Comunali garantendo la
partecipazione del Direttore/Responsabile ad apposite riunioni volte all'esame congiunto delle
problematiche generali o specifiche emergenti dalla gestione e svolgimento del servizio.

La Ditta affidataria si impegna a collaborare con il Comune e le Istituzioni scolastiche nell’ambito
di progetti o iniziative di educazione alimentare rivolte all'utenza e alla popolazione.

La Ditta, oltre a quanto previsto dal presente Capitolato, & tenuta all’'osservanza di tutte le leggi
statali e regionali, decreti, regolamenti ed in genere tutti gli atti e prescrizioni che siano emanate
dai pubblici poteri, in qualsiasi forma, nella materia oggetto del presente affidamento.

Per quanto non espressamente previsto e normato dal presente Capitolato, si fa espresso richiamo
agli atti di gara e si applicano le direttive comunitarie; le disposizioni di legge nazionali e regionali
in materia di appalti di pubblici servizi di ristorazione collettiva e scolastica, usi e consuetudini che
disciplinano la materia. _ ST

Ogni spesa conseguente alla stipula del contratto sara a totale carico della Ditta aggiudicataria del
servizio. ;



-



DISCIPLINARE DI GARA RELATIVO ALI’AFFIDAMENTO DEL SERVIZIO DI
REFEZIONE SCOLASTICA PER IL PERIODO o1 SETTEMBRE 2016 — 31 AGOSTO
2018 MEDIANTE PROCEDURA NEGOZIATA SOTTO SOGLIA COMUNITARIA (ART.
35E 36 e 144 del D.LGS 50/2016 '

CODICE CIG : 666667496A

CODICE CUP: H89D16000150004
CODICE CPV : 55512000-2

Prot. o ' data

Viene bandita la gara per il servizio indicato in oggetto.
La gesfione del servizio, la cui durata & prevista per due anni scolastici consecutivi prevede:

- preparazione e distribuzione di pasti caldi per gli alunni delle scuole materne, elementari
e medie del Comune di Altare, da servire all’ora del pranzo presso il locale delle scuole
elementari A. Capasso sito nel fabbricato in P.zza I Maggio ad Altare.

MODALITA’ DI PRESENTAZIONE DELL'OFFERTA E DI AGGIUDICAZIONE
DELL’AFFIDAMENTO MEDIANTE - PROCEDURA NEGOZIATA SOTTO SOGLIA
COMUNITARIA (ART. 35 E 36 € 144 del D.LGS 5Q/2016

L'offerta e la documentazione richiesta dovranno essere recapitate al protocollo della sede
della Centrale Unica di Committenza tra i Comuni di Carcare, Altare, Cosseria, Dego e
Piana Crixia situata in Carcare (Piazza Caravadossi n. 26 — Ufficio Protocollo) mediante
plico postale raccomandato chiuso o - consegnata a'mano all’Ufficio Protocollo del Comune
di Carcare, pena la sua nullita entro e mnon oltre le ore 12,00 del
p2a10) y 1 Lo SRR SO USIURPRRRRRO

L'offerta e la documentazione dovranno essere, a pena di esclusione dalla gara, contenute
in un plico chiuso, controfirmato sui lembi di chiusura all’esterno del plico, oltre
all'indicazione del mittente, deve essere riportata la dicitura: Non aprire, contiene “Offerta
per I'affidamento del servizio refezione scolastica anni scolastici 2016/2017-2017/2018”

- il recapito del pli‘co rimane a esclusivo rischio del mittente ove, per qualsiasi motivo,
lo stesso non giunga a destinazione in tempo utile;
- trascorso il termine fissato non verra riconosciuta vahda alcuna altra offerta, anche se
sostitutiva o aggiuntiva di offertd precedente; ‘
- la documentazione prescritta dalla presente lettera non puod essere sostituita da
alcuna dichiarazione che faccia riferimento a documenti esibiti per la partecipazione
~ ad altre gare anche se effettuate nel’ medesnno glorno o gia esistenti presso questa
o Amm1n1straz10ne a qualsla51 t1tolo '

L'offerta in bollo, validamente sottoscritta dal legale rappresentante della ditta
concorrente, dovra essere inclusa nel plico sopra citato debitamente chiusa in altra busta

chiusa sulla quale ‘dovtanno ‘essere seritti il cognome il home, o la ragione sociale del
concorrente, r 1nd1rlzzo I’oggetto della gara ela dlcltura sul fronte “Offerta Economica”.







La documentazmne deve essere contenuta m altra busta chiusa avente g11 SteSSI requlsltl

gia citati e con 1a dicitira “Documentazione”, ,€ dovra conténere:

a) relazione tecnica dettaghata sulle modahta orgamzzatlve s1a a per la preparazmne sia per
la distribuzione déi past1 o

b) elenco dettaghato dei servizi mensa per Ent1 ‘Comunlta, etc. che la societa partec1pante
ha gestito o sta gestendo con 1ndlca21on el ‘biion esito dell’ificarico svolto o in via di
svolglmento B

c) elénco dettagliato déi prodottl utilizati alfine della’ valutazione dell’offerta;

d) dichiarazione Vlstata"fdallfufﬁCIO Setvizi'scolastiéi“dél Comune"di‘Altare; in cui attesti
che la dltta ha preso visione'di tutte 1é cond1z1on1 del bando'di gara, del disciplinare di
gara ¢ clie recatasi sul post6-, ha anche rilevato lo stato di conservazione e conseguente
funzionalita delle esistenti attrezzature e locah mensa. La _v1$1ta sopra, 01tata per presa

visione'avverra il giorho..... ' :

e) 'Capltolato d1 gara' del servmo debltamen_

f) ‘Cauzione pr' VVISSOI‘la : d1 cui -all’art. 38 del ¥

g) Dichiarazioné'di ¢ui all’art! 80" del D: 1gs 507/2016'; (¢ come da modello allegato)

Tutto quanto sopra indicato concorrera per la valutazione dell’offerta al fine di stabilire il
grado di rendimento e di affidabilita del servizio. Nessun compenso spetta alle imprese
concorrenti per lo studio e la compilazione degli-elaborati presentati, i quali non verranno
restituiti agli interessati. Le offerte saranno . valutate da apposita Commissione
giudicatrice come previsto dal Disciplinare per 'organizzazione ed il funzionamento della
Centrale Unica:-di Committenza . I1 Seggio. di. Gara pro_cedera alla valutazione ed al
controllo  della documentazione allegata all’offerta ai sensi di quanto previsto dal
Disciplinare per l’orgamzzazmne ed il funzionamento “della” Centrale: Unica di
Committenza. L. aggludlcazmne sara effettuata da parte del Seggio di Gara a favore del
concorrente che avra presentato lofferta mlghore ad ‘insindacabile - giudizio della
Commissione. . Nel giudizio di scelta sard tenuto conto del merito tecnico del progetto
presentato nonché dell’offerta economica sull’ 1mport0 a base d1 gara. indicato nel capitolato

allegato

In caso d1 avv10 di- procedura per’ soccorso _ uttorlo a1 sensi i dellart. 83 del D. Lgs
50/2016, la seduta verra sospesa e aggiornata ad-altra ora o ai giorni successivi. Nel corso
della nuova seduta si-registra l'esito dell’eéventuale . soccorso istruttorio, e si- procede
all'apertura della busta B) “Offerta ‘tecnico-economica” -e- all’ attr1buz1one dei relativi
puntegg1 effettuando la conseguente proposta d1 aggludlcazmne :

Chiundque € ammesso ad as51stere alle sedute d1 gara pubbhche: in qua[nto trattasi di
svolgimento di attivita procedimentale volta all’ 1nd1v1duaz1one di un contraente con il
quale addlvenlre alla stlpula del contratto o

I rappresentanti- degli Operaton ECOIlOII‘llCl partec1pant1 possono “altresi, durante lo
svolgimento delle operazioni di gara, intervenire facendo apporre le loro eventuali
d1ch1araz1on1 a verbale

Essi devono comunque chledere preventlvamente la parola al Pre31dente di gara, il quale la
concedera in modo compatlblle con lo svolglmento delle operazmm di gara e quando lo
riterra opportuno K

La prima seduta pubblica & fissata per. 11 glorno ?".'.",,..'. alle ore 8. 30 presso 11 Comune
di Carcare (Sede della CUC). o ,






"3

Sara data comunicazione delle sedute pubbliche successive tramite pubblicazione di avviso
sul sito internet ‘www.comune. carcare.sv.it, ‘nella "~ sezione Centrale Unica di
Committenza/bandi, almeno 3 giorni prima della data fissata per la seduta stessa.

Nellipotesi di esclusione " dalla gara di’ una/plu ditte concorrenti, non si procedera
all’apertura delle buste contenenti le offerte economiche che, unitamente all’intero plico,
verranno custodite dall’ Ufﬁc1o gare. della CUC nello stato in cu1 51 trovano al momento
dell esclusmne '

Di tutte le operazioni sara redatto verbale.

La gara si concludera con la proposta di aggludlcazmne 1mmed1atamente Vmcolante per il
primo Operatore Economico in graduatorla o

In seguito alla proposta di aggludlcazmne si procedera alla verifica:

a) delle dichiarazioni contenute nell’offerta tecnica;

b) delle condizioni di partempazmne relative alle capacita tecniche e professionali e alla
capacita finanziaria ed economica nei confronti dell’aggiudicatario.

Nel caso in cui I'O.E. non fornisca la prova o non confermi le dichiarazioni di cui al punto
a) e/o non siano comprovate le condizioni di cui al punto b), si procedera all’esclusione del
concorrente dalla gara e allo scorrimento della graduatoria.

In caso di esito positivo si procedera, 1nvece, all’approvazmne della proposta medesima.
L'aggiudicazione diverra efficace al termine ‘dell’esito positivo della verifica
dell'insussistenza dei mot1v1 di esclusione prewst_l d_all’art 80 del D.Lgs. 50/2016

11 contratto verra sottoscritto ad avvenuta. efhcac1a dell’aggludlcazmne e decor51 i termini
cui all’art. 32 comma 9 del D. Lgs. 50/2016 e

L’Amministrazione comunale di Altare si riserva la facolta d1 avvio dell’esecuzione del
contratto in via d’urgenza ai‘sensi dell’art. 32 comma 8 del D.Lgs. 50/2016.






Al fini della determinazione della migliore offerta vengono stabiliti i seguenti punteggi che
tengono conto del prezzo offerto e dell’aspetto qualitativo e quantitativo dell'offerta stessa:

1)

2)

3)

4)

5)

6)

Prezzo (offerta economlca) ‘ Tot. Punti 30

Il punteggio massimo di 30 (trenta) punti viene attribuito all’offerta migliore in
ragione del prezzo unitario del pasto piui basso offerto. Alle altre offerte sara
attribuito un punteggio determinato dal confronto proporzionale di ciascuna di esse
con 'offerta migliore secondo la seguente formula: .

Punteggio = 30xPrezzo piu basso offerto
: - Prezzo in esame

Attivita lavorativa , _ B , - Tot. Punti 32

Esperienza documentata nel- settore acquisita mediante I'esecuzione di servizi
similari in altri enti certificata dal.buon esito da parte dell’ente medesimo. Nel caso
in cui la Ditta, nel corso della sua attivita lavorativa, abbia cambiato ragione sociale
rispetto a quella attuale con la quale partecipa alla gara, la valutazione per tali
periodi di attivita subiranno riduzione sul globale punteggio riportato pari al 30%.

Esecuzione di servizio mensa presso altri Enti certificata da attestazione del
buon esito e della buona qualita del servizio rilasciata dall’ente medesimo
PUNTI 2 PER OGNI 3 ANNI DI SERVIZIO PER UN J\IASSIMO Dr . PUNTT 12

Esecuzione di analogo servizio mensa scolastica presso altri Enti
PUNTI 1 PER OGNI MENSA SCOLASTI CA AGGI UDI CATA

PER UN MASSIMO DI - - PUNTI 20
Destinazione cibo non utilizzato“‘ff'_" e Tot. Punti 4
Servizi agg1unt1v1 . o ~_ Tot.Punti 16

Servizi non previsti dal presente Capltolato a d1screz1one della Ditta rlportante
indicazioni legate al sistema di approvvigionamento delle derrate, menu per
ricorrenze particolari tipologia di derrate alimentari migliorative ed aggiuntive ai
prodotti gia previsti in menu, e qua151as1 altro serv121o ritenuto aggiuntivo e
mlghoratlvo alla prestaz1one d' opera '

Diete speciali ad personam S " "PUNTI 6

Possesso di un marce di quahta T ~~ PUNTT 4
Altri servizi aggiutivi’ . " PUNTI 6
Qua‘litép'r‘oddtti T e e T e e T Tot. Punti 12
Prodotti biologici - R R PUNTI 3
Prodotti ecocompatibili (acqulstl VeI‘dl) » ) PUNTI 3
Prodotti equosolidali ; ‘ ' PUNTI 3
Utilizzo Prodottl della fihera cortae dei prodott1 tipici locali - PUNTI 3
Organizzazione generale del servizio Tot. Punti 6

Tot. Punti 100






N

Si procedera all’aggiudicazione anche quando sia pervenuta una sola offerta, purché tale
offerta risulti sotto il profilo tecnico ed economico, aderente alle norme del bando di gara
ed alle e51genze dell’ Ente e pertanto ritenuta valida dalla Commissione.

La Commissione si riserva, comungque, la facolta di sospendere o rinviare la gara di cui
trattasi a suo insindacabile giudizio, di non aggiudicare ad alcuna ditta concorrente la
gestione del servizio oggetto del presente appalto qualora ritenga che le offerte presentate
non siano conformi alle disposizioni del bando e non rispondano ai requisiti stabiliti.

IL RESPONSABILE DEL SERVIZIO
""" '(Rag. FORTUNATO DANIELA)






- DUVRI - Documento Unico Valutazione Rischi da Interferenze

INDIVIDUZIONE DEI RISCHI E MISURE ADOTTATE
PER ELIMINARE LE INTERFERENZE
(Art.26 comma 3, 5 D.Lgs. 9 Aprile 2008 n.81)
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1. PREMESSA

Il presente documento di valutazione contiene le principali informazioni/prescrizioni in materia di
sicurezza per fornire ai lavoratori autonomi dettagliate informazioni sui rischi specifici esistenti
nell'ambiente in cui sono destinati ad operare e sulle misure di prevenzione e di emergenza adotta-
te in relazione alla propria attivit, in ottemperanza all’art.26 comma 1 lettera b) D.Lgs. 9 aprile
2008 n.81.

Secondo tale articolo al comma 3: “Il datore di lavoro committente promuove la cooperazione e il
coordinamento elaborando un unico documento di valutazione dei rischi che indichi le misure
adottate per eliminare o, ove cid non é possibile, ridurre al minimo i rischi da interferenze. Tale
documento ¢ allegato al contratto di appalto o d'opera. Le disposizioni del presente comma non si
applicano ai rischi specifici propri dell'attivita delle imprese appaltatrici o dei singoli lavoratori
autonomi”.

I datori di lavoro devono promuovere la cooperazione ed il coordinamento, in particolare coopera-
no all'attuazione delle misure di prevenzione e protezione dai rischi sul lavoro incidenti sull'attivita
lavorativa oggetto dell'appalto, coordinano gli interventi di protezione e prevenzione dai rischi cui
sono esposti i lavoratori, informandosi reciprocamente anche al fine di eliminare rischi dovuti alle
interferenze tra i lavori delle diverse imprese coinvolte nell'esecuzione dell'opera complessiva.

In particolare, il presente documento e’ relativo alle opere di pulizia svolte giornalmente
dall'impresa appaltatrice presso gli stabili comunali oggetto dell’appalto.

L’appaltatrice dovra garantire la sicurezza del proprio personale che svolge attivita di pulizia me-
diante la formazione/informazione, la sorveglianza sanitaria (se necessario in funzione dei rischi
specifici dell’attivita lavorativa), gli apprestamenti (compresi gli eventuali D.P.I. necessari in fun-
zioni delle mansioni lavorative specifiche ) in riferimento ai lavori commissionati, nonché garantire
la sicurezza rispetto ai rischi interferenziali che durante lo svolgimento dell’attivita di pulizia lavori
potrebbero originarsi all’interno dei locali oggetto del servizio.






2. ISTITUTO GESTORE DEGLI EDIFICI OGGETTO DELL’APPALTO

Denominazione Comune di Altare
Re§ponsabile del Ser- | Rag. Fortunato Daniela
vizio

Indirizzo Via Restagno, 2

CAP 17041

Citta Altare (SV)

Telefono 019. 58005

Fax 019.58071

Email gestione amministrativa@comunealtare.it
RSPP Geom. Berretta Renzo
RLS Geom. Ugdonne Giorgia

3. APPALTATRICE

Ragione Sociale

Indirizzo Sede legale

CAP

Citta

Telefono

Fax

Email

Partita IVA

Datore Lavoro

RSPP

RLS

Medico competente

3.1 Personale dell’Appaltatrice addetto alle attivita di D ulizia oggetto dell’appalto:

Nominativo

Mansione







4. DESCRIZIONE DELL’ATTIVITA OGGETTO DEL PRESENTE DOCUMENTO

Lavori di pulizia ordlnarla e straordinaria ai fabbricati comunali ed alle aree esterne di pertinenza
esclusiva. T : S N o

4.1. Coordinamento delle Fasi Lavorative

Si stabilisce che non potra essere iniziata alcuna operazione all'interno delle sedi di lavoro interes-
sate, da parte del personale dipendente dall’Appaltatrice, se non nelle fasce orarie concordate (al di
fuori dell’orario di svolgimento dell’attivita lavorativa) fra il Datore di Lavoro (Comune di Altare)
ed il Datore di Lavoro dell’Appaltatrice.

11 personale dell’Appaltatrice dovra, in ogni caso, mettere in sicurezza 1’area di lavoro (utilizzando
specifica segnaletica di avvertimento quale ad esempio: attenzione pavimento bagnato) per evitare
qualsiasi interferenza con-il personale non addetto ai lavori ed avendo cura nel mantenere costan-
temente sotto controllo i prodotti utilizzati per le pulizie.

Il personale dell’Appaltatrice dovra inoltre disporre, presso ciascuna sede di lavoro, delle schede di
sicurezza dei prodotti chimici utilizzati nella sede di lavoro stessa.

Si ricorda che il personale dell’Appaltatrice dovra essere dotato di cartellino identificativo.
Si stabilisce inoltre che eventuali inosservanze delle procedure di sicurezza che possano dar luogo

ad un pericolo, daranno il diritto al Datore di Lavoro (o a persona da lui delegata) di interrompere
immediatamente le attivita di pulizia in corso.

5. RISCHI SPECIFICI DELI’AMBIENTE DI LAVORO

Di seguito sono riportati i rischi specifici presenti nell’ambiente di lavoro

- Elenco Rigchi: .- - ' .. Misure di Prevenzione .
Elettrocuzione Non staccare le splne dalla presa tirando il cavo. Non lasciare cavi
' " |sul pavimento in zone di passaggio. Non effettuare interventi di
‘| manutenzioné di propria iniziativa, ma chiamare personale specia-
lizzato.







6. INDIVIDUAZIONE DEI RISCHI SPECIFICI E DI INTERFERENZA

‘Misure di Prevenzione

Provvedimento Adottato

Attivita di puhzla ese-

guita all'interno degli.

edifici

Ognl attivita di pulizia interna agli edifici
dovra svolgersi rispettando il contratto di
appalto in essere.

Gli interventi di pulizia
dovranno essere eseguiti al
di fuori dell’orario di svol-
gimento dell’attivita lavo-
rativa

Esecuzione di attivita di
pulizia durante I'orario
di svolgimento
dell’attivita lavorativa

Nel caso di eventuale necessita di interventi
di pulizia che prevedano interferenze con le
attivita lavorative, in particolare se compor-
tano limitazioni alla accessibilita dei luoghi
di lavoro, in periodi o orari di svolgimento
dell’attivita lavorativa, queste dovranno es-
sere esclusivamente richieste e concordate
dal Datore di Lavoro (o persona da lui dele-
gata).

In caso di attivita di pulizia
incidenti con lattivita la-
vorativa dovra essere mes-
sa in sicurezza I’area di la-
voro (utilizzando specifica
segnaletica di avvertimen-
to) per evitare qualsiasi in-
terferenza con il personale
non addetto ai lavori ed
avendo cura nel mantenere
costantemente sotto con-
trollo i prodotti utilizzati
per le pulizie.

Utilizzo di sostanze
chimiche particolari

(acidi, sgrassanti, etc.)

L’impiego di prodotti chimici da parte dei
lavoratori dell’Appaltatore deve avvenire se-
condo le specifiche modalita operative indi-
cate sulla scheda tecmca (scheda che deve
essere presente in sito). '

E’ fatto divieto di mlscelare tra loro prodotti
diversi o di travasarli in contenitori non cor-
rettamente etichettati.

1 T lavoratori addetti non devono in alcun mo-

do lasciare prodotti chimici e loro contenito-
ri, anche se vuoti, incustoditi: -

I contenitori, esaurite le quantita contenute,

dovranno essere smaltltl secondo le' norme
vigenti.

In alcun modo dovranno essere abbandonati
negli edifici rifiuti provenienti dall’attivita di
pulizia effettuata al termine del lavoro

Si dovra fare riferimento
alle schede di sicurezza
delle sostanze chimiche
impiegate

Rischio scivolamento

I lavoratori ~addetti dell’Appaltatrlce do-
vranno segnalare, attraverso specifica segna-
letica, le superfici di transito che dovessero
risultare bagnate e quindi a rischio scivola-
mento

Gli interventi di pulizia
dovranno essere eseguiti al
di fuori dell’orario di svol-
gimento dell’attivitd lavo-

rativa







7. SOTTOSCRIZIONE DEL DOCUMENTO -

Il presente documento ¢ stato redatto ai s_ensi-,'dell'a‘rt;267 comma 3,5 D.Lgs. n.81/08

-~ Nominativo . - © -

- - Firme

-Figure
Datore di Lavorq Rag. Fortunato Daniela
RSPP Geom. Berretta Renzo
RLS Geom. Ugdonne Giorgia
Per presa visione da parte dell’Appaltatrice
.. - Figure Nominativo Firme

Datore di Lavoro

RSPP

RLS

Altare, 25 luglio 2016







— Dichiarazione sostitutiva

Spett.le
Comune di Altare

OGGETTO: Procedura negoziata sotto soglia comunitaria ( art. 35, 36 e 144 del Dlgs 50/2016 )per
I'affidamento dei servizio di refezione scolastica per il periodo 1 settembre 2016 — 31 agosto 2018 del
Comune di Altare.

CODICE CIG : 666667496°

CODICE CUP: H89D16000150004
CODICE CPV : 55512000-2

Il sottoscritto nato il a domiciliato per

la carica presso la sede societaria ove appresso, in qualita di

(selezionare I'opzione che interessa)

O legale rappresentante (allegare copia documento di identitd) *

O procuratore (allegare copia documento di identitd e copia conforme all’originale della procura)?

dell'impresa

con sede in Via

codice fiscale n partita [IVAn
telefono

ai sensi degli articoli 46 e 47 del DPR 28 dicembre 2000 n.445, consapevole delle sanzioni penali previste
dall'articolo 76 del medesimo DPR 445/2000, per le ipotesi di falsita in atti e dlchlarazmnl mendaci ivi
indicate,

DICHIARA;

1) di non trovarsi nelle condizioni di esclusione dalla partecipazione alle procedure di affidamento degli
appalti pubblici e di stipula dei relativi contratti preVISte dall’art. 80 del D.Lgs. 50/2016 (d’ora in poi
“Codice”) e specificamente: ,

1.A) di non trovarsi in stato di fallimento, di liquidazione coatta, di amministrazione controllata o di
concordato preventivo e che nei propri rlguardl non e in corso un procedimento per la dichiarazione di una
di tali situazioni; ’

(oppure, in caso di concordato preventivo con continuita aziendale)

- di avere depositato il ricorso per 'ammissione alla procedura di concordato preventivo con continuita
aziendale, di cui allart. 186-bis del R.D. 16 marzo 1942, n. 267, e di essere stato autorizzato alla
partecipazione - a- procedure per l'affidamento- di- contratti pubblici dal Tribunale di ... [inserire
riferimenti autorizzazione, n., data, ecc., ...]: per tale motivo, dichiara di non partecipare alla presente
gara quale impresa mandataria di un raggruppamento dii |mprese allega, altres, i seguenti documenti:

' La copia del documento di identita allegato alla presente dichiarazione, sara considerato valido anche ai fini delle

altre dichiarazioni

2 La procura allegata alla presente dlchlarazmne sard considerata’ vallda anche ai fini delle altre dichiarazioni







(oppure) |
- di trovarsi in stato di concordato preventlvo con contmulta a2|endale d| cui all’art. 186-bis del R.D. 16
marzo 1942, n. 267, giusto decreto del Tribunale di del : per

tale motivo, dichiara di non partecipare alla presente gara quale impresa mandataria di un
raggruppamento di imprese; allega, altresi, i seguenti documenti:

a.1. relazione di un professionista in possesso del requisiti di cui all’art. 67, lett. d), del R.D. 16 marzo
1942, n. 267, che attesta la conformlta al’ piano di risanamento e |a ragionevole capacitd di
ademp|mento del contratto;

a.2. dichiarazione sostitutiva con la quale il concorrente indica l’operatore economico che, in qualita
di impresa ausiliaria, mettera a dlsposmone per tutta la durata dell’appalto, le risorse e i requisiti
di capacita finanziaria, tecnica, economica rlchlestl per I'affidamento dell’appalto e potra
subentrare in.caso di fallimento nel corso della gara oppure dopo la stipulazione del contratto,
- ovvero nel caso in cui non sia pil in grado per qualsiasi ragione di dare regolare esecuzione

‘ aII appalto

a.3. dlchlaraZ|one sostltutlva con Ia quale il: Iegale rappresentante di altro operatore economico, in
qualita di ausiliaria:

1) attesta il possesso, in capo all'impresa ausiliaria, dei requisiti generali di cui all’art. 45 del
Codice, I'inesistenza di una delle cause di divieto, decadenza o sospensione di cui all’art. 67
del d.Igs. 6 settembre 2011, n. 159, e il possesso di tutte le risorse e i requisiti di capacita
finanziaria tecnica, economica richiesti per I'affidamento dell’appalto;

2) si obbllga verso il concorrente e verso la stazione appaltante a mettere a disposizione, per
tutta la durata’ dell’appalto, le nsorse necessarle aII’esecuzmne del contratto ed a subentrare
all'lmpresa ausiliata nel caso in cw questa fallisca nel corso della gara oppure dopo la
‘stipulazione del contratto, ovverd non‘sia ‘pit’in grado’per qualsmsn ragione di dare regolare
esecuzione all’appalto;

3) attesta che I’|mpresa ausiliaria non parteccpa alla gara |n proprlo 0 assouata O consorziata ai
_sensi deII’art 48 deI Codlce R

ad. orlglnale o copla autentlca del contratto, -in virtu del quale I'lmpresa ausiliaria si obbliga, nei
confronti del’ concorrente, ‘a fornire 1" requn.,ltl ea mettere a disposizione tutte le risorse
necessarie-all’esecuzione del contratto per- tutta la- durata dell’appalto ea subentrare allo stesso
in caso di fallimento oppure, in caso di-aviafiménto’ nei-confronti di una’ impresa che appartiene
al ‘'medesimo gruppo, dlchlarazmne sostltutlva attestante |l legame gluI’IdICO ed economico
eS|stente neI grippo;” ' LT

1.B) che nei proprl confronti [e nei confronti'dei segiienti sogigetti ** =~ ¥ 7 e s ’non &
pendente alcun protedimento per I'applicazione di una delle misure di prevenzione o di una delle cause
ostative di cui rispettivamente all'art. 6 e all’art. 67 del.d.lgs- 6 settembre, n. 159-del 2011; che nei propri
confronti non sussiste alcuna -causa di divieto, decadenza o sospensione di cui all'art. 67 del d.lgs. 6
settembre 2011, n. 159; _

1.C) che nei propn confrontl [e nei confrontl dei seguentl soggett/ 'non sono
state pronunc1ate condanne con sentenza passata |n gludlcato ’o emessn decret| penali di condanna

rappresentativi dell’lmpresa secondo quanto prewsto dal dléc1pllnare di gara Nel caso in"cui il soggetto che sottoscrive
la dichiarazione, renda la dichiarazione esclusivamente nei propri confronti, & necessario produrre il Mod. Allegato 2-
bis singolarmente da.parte ciascuno dei soggetti di-cui all’art,48, comma 8) del, .Codice; . : .
4 la dichiarazione per i soggettl diversi dal dichiarante potra essere rilasciata dal soggetto munlto dei poterl
rappresentativi dell’lmpresa secondo quanto prevista dal disciplinare di gara. Nel caso in cui il soggetto che sottoscrive
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dlvenutr lrrevocabm oppure sentenze dr appllcazmne,dclia pena su rlchlesta ai senSI dell'articolo 444 del
c.p.p., 0 condanne per le quali abbia, beneﬁcrato della non men2|one

Oppure5

che nei propri confronti [e/o nei confronti dei seguenti soggetti 1° sono
state pronunciate le seguenti sentenze di condanna passate in giudicato, o emessi i seguenti decreti
penali di condanna- divenuti' irrevocabili, oppure sono state pronunciate le seguenti sentenze di
applicazione - * della = pena su richiesta ai sensi dell'articolo 444  del c.p.p.’s

1.D) che Fimpresa non ha violato il divieto di mtestazrone fiduciaria posto all’art. 17 della |. 19 marzo 1990,
n. 55 e ss, mm.ii. o, altrimenti, che é trascorso almeno un anno dall’uitima vrolaznone _accertata
defmltlvamente e ‘che questa e stata rimossa (art 80 comma 1, lett. d), del Codlce) )

1.E) che I'impresa non ha commesso gravi infrazioni debitamente accertate alle norme in materia di
sicurezza e a ogni altro obbligo derivante ‘dai rapporti di ‘lavoro, risultanti’ dai dati in possesso
dell’Osservatorio dei contrattl pubblici del’ANAC (art. 80 del Codlce), ‘

1.F) che 'impresa non ha commesso grave neghgenza 9 alafede fellesecuzione di prestazioni affidate da
questa stazione appaltante: e ‘di. non ‘aver, commesso ‘errore’ grave nell’esercmo della sua attivita
professionale (art. 80 del Codice);

1.G) che I'impresa non ha commesso, ai sensi dell’art 80 del Codice, violazioni gravi, definitivamente
accertate, rispetto agli obblighi relativi al pagamento delle imposte e tasse, secondo la legislazione italiana
o quella dello Stato in cui & stabilita (art. 80 del Codice);

I TT T RSP Y Sy

1.H) che nel casellario informatico delle .imprese, istituite. presso:|'Osservatorio -del’ANAC, non risulta
nessuna iscrizione per aver presentato falsa dichiarazione o falsa_documentazione in merito a requisiti e
condizioni rllevantl per la partecrpaznone a procedure di gara e ber I’afﬂdamento di subappaltl (art. 45 del
Codice);

la dichiarazione, rénda la dichiarazione esclusrvamente nel proprl confrontl e necessano produrre il Mod. Allegato 2-
bis singolarmente da parte di'ciascuno dei soggetti di cui allart’ “48) del’ Codice.. *™

5 ATTENZIONE: il dichiarante deve indicare tutti i provvedimenti penali irrevocabili emessi nei suoi confronti
(anche‘se non compaiono nel certificato del casellario ‘giudiziale rilasciato su richiesta dell'interessato) in quanto
spetta esclusivamente-alla stazione appaltante valutare:i medesimiie la loro incidenza sulla moralitd professionale. Piu
specificamente dovra indicare i seguenti provvedimenti, -anche nel caso in cui abbia ottenuto il beneficio della non
menzione: le sentenze passate in giudicato; i decreti penali di condanna divenuti irrevocabili; le sentenze di
apphcaznone della pena su richiesta, ai sensi dell'art..444. del. codice. di. procedura penale, o in relazione ai quali sia
intervenuta I'estinzione della pena per effetto di condono conseguente ad lndulto, il dlchlarante potra, invece,
omettere di indicare’ eventuall prowedlmentl di condanna per reati depenallzzatl ovvero dichiarati estinti dopo la
condanna stessa le condanne revocate, quelle per le quali & intervenuta la riabilitazione.

6 La dichiarazione per i soggetti diversi dal dichiarante potra essere rilasciata dal soggetto munito dei poteri
rappresentativi dell’lmpresa secondo quanto prevnsto al-punti-15.2 nn, 3) e 4) del disciplinare di gara. Nel caso in cui il
soggetto che sottoscrive la dichiarazione, renda la dichiarazione esclusivamente nei propri confrontl € necessario
produrre il Mod. Allegato 2-bis singolarmente da parte di ciascuno dei soggetti di cui all’art.45 del Codice;

7 Per i soggetti cessati dalla carica che abbiano riportato condanne di cui all’art. 80 il concorrente dovra
dimostrare che vi sia stata completa ed effettiva dissociaziope-della condotta penalmente sanzionata
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1.I) che impresa non ha commesso, ai sensi dell’art. 80 violazioni gravi, definitivamente accertate, alle
norme in materia di contributi previdenziali ed assistenziali secondo la legislazione italiana o quella dello
Stato in cui e stabilita (art. 80 del Codice);

1.L) di essere in regola con le norme che disciplinano il diritto al lavoro dei disabili, ai sensi della I. 12 marzo
1999, n. 68 (art. 80 del Codice);

1.M) che nei propri confronti non & stata applicata la sanzione interdittiva di cui all’art. 9, comma 2, lett. c),
del d.Igs. 8 giugno 2001, n. 231, e non sussiste alcun divieto di:contrarre con:la pubblica amministrazione,
compresi i provvedimenti.interdittivi di cui all’art. 14 del d.igs: 9 aprile.2008, n. 81 (art. 38, comma 1, lett.
m), del Codice), e-di-cui all!art.’53, comma 16- ter; del d Igs del 2001, n. 165 (ovvero di non aver concluso
contratti di lavoro subordinato o autonomo e comunque di'non aver attribuito incarichi ad ex dipendenti
che hanno eserc1tato poterl autoritativi o negOZIall per 'cofito delle pubbllche amministrazioni nei loro
confrontl per il trlennlo successivo aIIa cessaz;one del rapporto),

1.Mbis) che nel casellarlo mformatlco delle |mprese |st|tLuto presso & Osservatorlo dell’ANAC, non risulta
nessuna iscrizione per aver presentato falsa dlchlarazmne o falsa documentazione ai fini del rilascio
dell’attestazione SOA (art. 80 del Codice);

1.Mter) che non si trova [ed i seguenti soggetti g non si trovano]l® nelle
condizioni di cui all’art. 80 del Codice;

1.Mquater) ai sensi e per gli effetti di cui all’art 45 del Codlce

i) di non essere in una S|tuaZIone d| controllo d| cui alI’art 2359 del codlce cwlle con altri operatori
economici e di aver formulato V'offerta autonomamente;

(oppure)

ii) di non essere a conoscenza della partecipazione alla medesima procedura di altri operatori
economici che si trovano nei suoi confront| in una delle 5|tua2|on| di controllo di cui all’art. 2359
del codlce civile e di aver formulato autonomamente I’offerta

o . e

(oppure)
iii) di essere 'a ‘conoscenza della parteupazmne alla mede5|ma procedura di altri operatori
economici [speczflcarelsoggett/ o » ]che si trovano nei suoi confronti, in una
delle situazioni di controllo di cui all’art. 2359 del codice civile e di aver formulato autonomamente
I'offerta.

DICHIARA ALTRES}:. -

1) che l'operatore economico risulta iscritto °

O nel registro delle imprese della camera di commercio di

Onon €’ iscritta nel registro délleimprese della camera di.commercio in quanto non sussiste 'obbligo

8 la dichiarazione per i soggetti diversi dal dichiarante potra essere rilasciata dal soggetto munito dei poteri
rappresentativi dell'impresa secondo quanto previsto dal disciplinare di gara. Nel caso in cui il soggetto che sottoscrive
la dichiarazione, renda la dlchlarazmne esclusivamente nei proprl confronti, & necessario produrre il Mod Allegato 2-
bis smgolarmente da- parte di ciascuno dei soggetti di cw all’art 80 del Codice.

? Ehmmare le opzioni che non interessano






O nel reglstro /Schedarlo generale della cooperaZIone (specmcare) L

Tk

ed attesta i seguenti dati :
NUMERO D! ISCRIZIONE

DATA DI ISCRIZIONE

per la seguente attivita

DURATA DELLA DITTA/ DATA TERMINE

. FORMAGIURIDICA
CODICE ATTIVITA

DESCRIZIONE ATTIVITA”

0 che I'operatore economico ha sede in*°

iscritto

3) di essere una®

di

ede

4) che in relazione allo statuto/Atto costitutivo i soggetti: tatolan di cariche sociali di cui all’art. 80, del D.Lgs.

n. 50/2016, sono i seguenti:

4.1 Dati anagrafici dei seguenti soggetti ATTUALMENTE IN CARICA: titolare e direttore tecnico se si tratta di
impresa individuale; soci e direttore tecnico, se si tratta di societd in nome collettivo; soci accomandatari e
direttore tecnico se si tratta di societa in accomandita semplice; amministratori muniti di potere di
rappresentanza, direttore tecnico, socio unico, ovvero il socio di maggioranza in caso di societd con meno
di quattro soci, se si tratta di altro tipo di societ.o consorzio"

Cognome e Nome

Data di nascita. .. .

..L.u0éo.di.N_ascita

Qualifica

4.2 Dati anagrafici dei seguenti soggetti CESSATI DALLA CARICA nellanno antecedente la data di
pubblicazione del bando di gara: titolare e direttore tecnico se si tratta di impresa individuale; soci e

direttore tecnlco se si tratta di societa in nome collettlvo soti'accomandatari & direttore techico se ‘si
tratta -di societd in accomandita semplice; amministratori muniti di potere di rappresentanza, direttore

10

11
12
13

dichiarazione da rendere se I'operatore risiede in uno stato diverso dall’italia:
vigenti nel relativo stato di residenza, ai sensi di quanto previsto dall’art. 81 del Codice.

Indicare gll estreml dell'iscrizione (numero e data), I'attivita per la quale si € iscritti e la forma giuridica.
indicare se lmpresa |nd|V|duaIe oiltipo di soueta consorzio etc..
si rinvia alle precisazioni e prescrizioni rlportate nel dlsupllnare di gara
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tecnico, socio unico, ovvero il souo di maggloranza in caso dl soc;eta con meno di quattro soci, se si tratta
di altro tipo di societa o consorzio' e S

Cognome e Nome Data di nascita Luogo di Nascita Qualifica

oppure

che nell'anno antecedente la data di pubblicazione del Bando non vi sono soggetti cessati dalle cariche di
cui all’art. 80 del D.Lgs. n. 50/2016;

5) di possedere un fatturato minimo annuo non inferiore a 1,5 voite l"importo a base d'appalto del
servizio in oggetto realizzato negli ultimi tre (3) esercizi;

Anno ........ O Fatturato..........c.c........

6) di possedere un fatturato minimo a'thO-neI">s.etto;e ﬁi"a‘ttiv"i-té':‘og‘géttmcl)'déil’.apba'lllto non inferiore a 1
volta l'importo a base d’appalto del servizio in oggetto, realizzato negli ultimi:tre (3) esercizi;
AnNno.......coviiiicieiniernnenes Fatturato.........ccceeeeemenennnns

7) di avere preso visione di. quanto disposto dall’art. 3 della.Legge 136/2010 e di assumersi gli
obblighi inerenti la tracciabilita dei flussi finanziari:

T

c;ma_r

1Zi0r

Il sottoscritto inoltre, . S
1. dichiara remunerativa V'offerta economica presentata giacché per la sua formulazione ha preso atto e
tenuto conto:

a) delle condizioni contrattuali e degli oneri compresi quelli eventuali relativi in materia di sicurezza, di
assicurazione, di condizioni di lavoro e di previdenza- e assistenza in vigore nei luogo dove devono
essere svolt| i servnzn

" b) di tutte le circostanze generali, partlcolarl e Iocall nessuna esclusa ed eccettuata, che possono
avere influito o influire sia sulla prestazione del servizio , sia sulla determinazione dell’offerta
presentata; '

2. » dichiara di essere a conoscenza che la presentazione della presente domanda di partecipazione,
debitamente compilata e sottoscritta, costituisce condizione necessaria per 'ammissione alla gara ed
equivale ad attestazione di avvenuto sopralluogo e di presa visione di tutte le norme, condizioni e
disposizioni contenute nella ‘docu:mentazm,ne» di. gara di.cui alle premesse.del disciplinare di.gara che
accetta senza condizione o riserva alcuna; '

1 si rinvia alle precisazioni e prescrizioni ripdrtate al punto 15.2 n. 3), 4) e 5) del disciplinare di gara
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dichiara di eleggere domicilio e di indicare il codice fiscale, la partita IVA, 'indirizzo di PEC, il numero di
fax ai sensi dell’art 76, del D.Lgs. n. 50/2016 come-di-seguito riportato: -

Denommaznone - , P.l./C.F.
Via .. on.civ. 5, Ca.p. . , Comune __ - -, Provincia
al quale inviare tutte le

numero di fax , PEC

comunlcazwnl

o

autorizzando espressamente ['utilizzo deIIa pec o del fax |nd|cato anche per le comunicazioni dl cui
all’art. 98,D.Lgs. n. 50/2016; : - L

. |nd|ca ai fml deI controllo suI possesso dei reqUIsm:

PREFETTURA

CANCELLERIA FALLIMENTARE

AGENZIA DELLE ENTRATE

CANCELLERIA PENALE — precisare per ogni soggetto titolare di cariche o qualifiche riportato nel fac
simile modello 2 |a cancelleria-penale locale di-.competenza in r-ela_zipne alla resid_enza dei soggetti.

.Direzione provinciale del lavoro
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INPS sede di

0 datore dilavoro .- :-

Matrlcola azrendale numero . : C e e

Numero dlpendentl 'A

CCNL applicato

O lavoratore autonomo - P.C.1. (Posizione Contributiva Individuale) numero

[ gestione separata
O committente/associante
O titolare di rg_édditq'_d_a '.|,§,V9FQ autonomo o‘arte e professione

D .esente. da obbllgo dl ISCI'IZIone aII'INPS

’ INAIL sede d|

O Posizione assicurativa’ numero

.0 esente da obbligo di iscrizione all’INAIL

. dichiara, qualora un partecipante alla gara eserciti la facolta di “accesso agli atti”, di autorizzare la
stazione appaltante a rilasciare copia di tutta la documentazione presentata per la partecipazione alla
gara; :

oppure

dichiara, qualora un partecnpante aIIa .gara eserciti fa. facolta dl “accesso agli atti”, di non autorizzare la
stazione appaltante a rilasciare copia delle glustlflcazmnl che saranno eventualmente richieste in sede
di verifica delle offerte anomale, in quanto coperte da segreto tecnico/commerciale;

. (Eventuale) dichiara che, in caso di aggiudicazione, si riserva di subappaltare a terzi le seguenti
prestazioni, in ogni caso non eccedenti il 30 per cento dell’lmporto complesswo del contratto, con
indicazione della conseguente incidenza percentuale:

[ Descrizione della/e parte/i del servizio/fornitura che si intendono subappaltare
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e. attesta di essere’informato, ai sensi e per gli effetti dell’art. 13 del D.lgs. 196/2003, che i dati personali
raccolti saranno trattati, anche con strumenti informatici, esclusivamente nell’ambito del
procedimento per il quale la presente dichiarazione viene resa.

DATA

FIRMA DEL DICHIARANTE ~

N.B. La dichiarazione deve essere corredate da fotocopia, non autenticata, di documento di identita del sottoscrittore
in corso di validita e, in caso di procuratore, da copia conforme all’originale della procura.
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